French Menu

This quarter we will learning about the
food culture and the French
gastronomy. We will understand recipe.
We will understand a restaurant
presentation (food critic) . We will
characterize a restaurant. We will learn
how to read a menu. We will learn how
to order at the restaurant. We will
practice simple dialogues at the
restaurant.

Bon Appétit

How to express oneself food taste ?

How to understand a menu?

How to give appreciation of a restaurant?
How to order at the restaurant?

How to understand a recipe?

f n )
LE NORD
s
Menu du jour

La cuisine de tradition
Chaque jour, le Chef Sylvain vous propose
les suggestions du marché

Entrée du jour

Suggestion de 3 plats

Le puisson du jour:
en fonction des arrivages

La rotisseric du jour :
tirie pféce entiere de viande ritie
Exemples de plats : cote de veau, poulet de Bresse, entreciie...

Le plat traditionnel du jour :
Exemples : baeuf bourguignen, navarin d’agneau,
blanquette de veau, pot-aueu..

Dessert du jour
En fonction des frufts frais ison
D'éré : fraises, péches, framboises, cerises..
L'hiver : pommes, poires, ananas...

Formule @ 2 plats - 1990 €
Entrée er plat ou Plat et dessert

Formules i 3 plats - 2340 €
Entrée, plat et dessert
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